
VALEN
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JANTAR DE SÃO VALENTIM 



JANTAR DE S. VALENTIM  | VALENTINE’S DINNER

 

Carabineiro | Carabineiro prawn
Tupinambor,  yuzo,  avelã,  champanhe

Jerusalem art ichoke,  yuzu,   hazelnut ,  champagne

 
 

 

Pescada de anzol | Line-caught hake
Milhos de tomate e l imão, ostras,  sal icórnia 
Tomato and lemon “milhos”,  oysters,  Samphire

Lombinho de porco bísaro | Bísaro pork loin
Puré de cenoura e gengibre,  pak choi,  miso

Carrot  and ginger  purée,  pak choi ,  miso

Chocolate 70% São Tomé 
Beterraba,  hibiscus,  azei te  premium Quinta da

Vacaria
Beetroot ,  h ibiscus,  Quinta da Vacaria premium

olive oi l

Entrada| Starter

Carne| Meat

Peixe | Fish

P R E Ç O  P O R  P E S S O A  |  P R I C E  P E R  P E R S O N
S E M  B E B I D A S  I N C L U Í D A S

N O  D R I N K S  I N C L U D E D

95€

 
 

 

Dispomos de alternativas caso possua alguma restrição alimentar.

Reserva obrigatória, com pagamento antecipado, não reembolsável.
We have alternative choices if you have any food restrictions.

Mandatory reservation, with advance payment, non-refundable.

Reservas | Reservat ions
+351 254 247 227  | info@16legoas.com

R. de Vilarinho dos Freires, 5050-364 Peso da Régua

14 DE FEVEREIRO, 19:30H | FEBRUARY 14TH, 7.30 PM

Sobremesa| Dessert


