
CHRISTMAS EVE DINNER
CONSOADA DE NATAL



 

P R E Ç O  P O R  P E S S O A  |  P R I C E  P E R  P E R S O N
S E M  B E B I D A S  I N C L U Í D A S

N O  D R I N K S  I N C L U D E D

90€

Reservas | Reservat ions
+351 254 247 227  | info@16legoas.com

R. de Vilarinho dos Freires, 5050-364 Peso da Régua

24 DE DEZEMBRO, 19H30 | DECEMBER 24TH, 7:30 PM

 
 Empada de codorniz, couve portuguesa, uvas

passas e castanhas, esparregado de espinafres
Quai l  p ie  with portuguese cabbage,  rais ins

and chestnuts,  spinach purée

CONSOADA DE NATAL | CHRISTMAS EVE DINNER

 

 

Reserva obrigatória, com pagamento antecipado, não reembolsável.
Mandatory reservation, with advance payment, non-refundable.

 
Bacalhau confitado em azeite e alho,

estufado de grão e samos, emulsão de salsa
Cod conf i t  in  ol ive  oi l  and garl ic ,  s tewed chickpeas

with cod f ish maw, and parsley  emuls ion

 Magret de pato, cevadinha de cogumelos,
molho de rosmaninho

 Duck magret  with barley  mushroom
and rosemary sauce

Couvert 
Croquetes de alheira e maçã  |  A lheira and apple croquettes

Rissol  à bolhão pato com maionese de algas
“Bolhão Pato-sty le”  r issol  with seaweed mayonnaise

Bola de Lamego|Tradit ional  Portuguese meat  bread

Entradas | Starters

Pratos Principais | Main Courses

Saudação do Chef | Chef’s Welcome

Sobremesas | Dessert Buffet

 Os clássicos de Natal,  Leite creme com vinho do Porto,
Tarte de chocolate e cereja,  Queijo da Serra com

compota de abóbora, Fruta

Tradit ional  Portuguese Christmas cakes,  Crème Brûlée with
Port  wine,  Chocolate and cherry  tart ,  “Serra cheese” with

pumpkin Jam, Frui t


