
ENTRADA
Creme de ervilha e creme de abóbora

 acompanhado com tártaro de gambas e azeite de tomate

PRATO PRINCIPAL
Bife da vazia e camarão tigre grelhado

com batata doce, pak-choi e molho béarnaise

TRILOGIA DE SOBREMESAS (para partilhar)
Panna cotta com frutos vermelhos

Mousse de chocolate de leite
Pera em moscatel e especiarias 

€ 37,50
Preço por pessoa, inclui: Entrada, prato principal, sobremesa (para partilhar) e welcome drink

IVA incluído à taxa legal em vigor

RESERVAS: +351 282 144 250
Almoço 12:00 - 15:00 | Jantar 18:00 - 21:30
Hotel Rural Brícia Du Mar, Vale da Areia, Ferragudo 8400-275 Portugal
www.briciadumar.com

Menu de S. Valentim
14 de Fevereiro 2026


