
MENU DE NATAL
24 de Dezembro (jantar) & 25 de Dezembro (almoço & jantar)

 

SOBREMESA
Tiramisu clássico

 Pera "bêbada" com vinho do porto e especiarias sobre creme de mascarpone
Fruta da época laminada

(ESCOLHA 1)

 ENTRADA
Bruschetta de queijo de cabra, tomate confeitado com tomilho e

azeite, nozes e uma pequena salada com framboesas frescas
Creme de alho francês com camarão salteado e rúcula crocante

(ESCOLHA 1)

 

 

 

PRATO PRINCIPAL
Filete de salmão com espinafres salteados, risoto de mexilhão e açafrão

e molho Beurre Blanc
Peito de pato com batata gratinada, legumes da época e molho de vinho do porto

Estufado de legumes com castanha e crocante de alho francês 

(ESCOLHA 1) 

 

PRÉ-RESERVA (MIN 24H): +351 282 144 250
ALMOÇO 12:00 - 15:00 | JANTAR 18:00 - 21:30

HOTEL RURAL BRICIA DU MAR, VALE DA REIA FERRAGUDO 8400-275
PORTUGAL WWW.BRICIADUMAR.COM

€ 39,50
PREÇO POR PESSOA

INCLUÍ GARRAFA DE VINHO DA CASA PARA 2 PESSOAS E ÁGUA
IVA INCLUÍDO À TAXA LEGAL EM VIGOR

 

 

COUVERT
Pão, cenouras à algarvia, manteiga e paté caseiro


