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MENÚ DEL DÍA 

del 20 al 24 de abril 

_________________________________________________ 

PRIMEROS PLATOS 

Ensalada de centollo 

Spagueti carbonara 

Arroz seco de conejo de monte 

Volován de vieira con salsa americana 

Crema de calabaza con salvia y guisantes 

Pochas con mejillón gallego 

 

SEGUNDOS PLATOS 

Pescado del día 

Congrio en salsa 

Guiso de pulpo con espuma de patata 

Ballotina de pollo rellena de hongos y foie 

Carrilleras de cerdo en salsa española 

Costilla de cerdo ahumada con BBQ de Kentucky 

 

POSTRE 

_________________________________________________ 

 

19€ IVA incluido 

 

Agua, vino del año o sidra y pan incluido 

Vino blanco, tinto crianza, refrescos, cervezas y café no incluidos 
De lunes a viernes (excepto festivos) de 13:00 a 15:15 horas  
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EGUNEKO MENUA 

Apirilaren 20tik 24ra 

_________________________________________________ 

LEHENAK 

Txangurro entsalada 

Spaguetiak “carbonara” erara 

Mendiko untxi arroz lehorra 

Bieira “volován” a saltsa amerikarrarekin 

Kalabaza-krema salbia eta ilarrarekin 

Potxak Galiziako mejiloiarekin 

 

BIGARRENAK 

Eguneko arraina 

Itsas aingira saltsan 

Olagarro-guisoa patata-aparrarekin  

Onddoz eta foiez betetako oilasko ballotina 

Txerri-masailak saltsa espainarran 

Txerri-saihets ketua Kentuckyko BBQ-rekin 

 

POSTREA 

_________________________________________________ 

 

19€ BEZa barne 

 

Ura, urteko ardoa edo sagardoa eta ogia barne 

Ardo zuria, ardo beltz ondua, freskagarriak, garagardoak eta kafea barne 
Astelehenetik ostiralera (jaiegunetan izan ezik) 13:00etatik 15:15era  
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MENU DU JOUR 

20-24 avril 

_________________________________________________ 

PREMIÈRES 

Salade de crabe araignée 

Spaghetti carbonara 

Riz sec pour le lapin de montagne 

Vol-au-vent de coquille Saint-Jacques avec sauce américaine 

Crème à la citrouille avec sauge et pois 

“Pochas” (haricot blanc)  aux moules galiciennes 

 

DEUXIEMES 

Poisson du jour 

Anguille conger dans la sauce 

Ragoût de pieuvre avec mousse de pomme de terre 

Ballotina au poulet farci aux champignons et au foie gras 

Joues de porc dans une sauce espagnole 

Côtes de porc fumées au Kentucky BBQ 

 

DESSERT 

_________________________________________________ 

 

19€ TVA incluse 

 

Eau, vin de l'année ou cidre et pain inclus 

Vin blanc, crianza rouge, boissons gazeuses, bières et café non inclus 
Du lundi au vendredi (sauf les jours fériés) de 13h00 à 15h15. 

  



Polígono Erratzu, Parc. 410, 20130 Urnieta, Gipuzkoa | Tel: 943 33 73 57 | www.hotelk10.com 

 

 
MENU OF THE DAY 

April 20-24 

_________________________________________________ 

FIRST PLATE 

Spider crab salad 

Spaghetti carbonara 

Dry mountain rabbit rice 

Scallop vol-au-vent with American sauce 

Pumpkin cream with sage and peas 

“Pochas” (white beans) with Galician mussels 

 

SECOND PLATE 

Fish of the day 

Conger eel in sauce 

Octopus stew with potato foam 

Chicken ballotina stuffed with mushrooms and foie gras 

Pork cheeks in Spanish sauce 

Kentucky BBQ Smoked Pork Rib 

 

DESSERT 

_________________________________________________ 

 

19€ VAT included 

 

Water, wine of the year or cider and bread included 

White wine, red crianza, soft drinks, beers and coffee not included 
Monday to Friday (except holidays) from 1:00 p.m. to 3:15 p.m. 

 


