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PRATO PRINCIPAL
Corvina em Crosta de Ervas

acompanhada de legumes salteados, linguini nero e molho de coco e citronela
ou

Perna de Peru Assada no Forno
acompanhada de legumes estufados com castanhas,

batata nova assada com alecrim e jus de citrinos
ou

Beringela Assada
recheada com legumes e servida sobre um delicado puré de mukimame

COUVERT
Pão, cenouras, manteiga e paté

SOBREMESA
Tiramisù Clássico

ou
Sopa Frutos Silvestres 

com gelado de natas e crumble de avelã

ENTRADA
Bruschetta de Bacalhau

bacalhau fumado em casa, com rúcula, azeitonas e azeite de ervas, 
acompanhado de uma pequena salada com vinagrete de framboesa

ou
Creme de Abóbora e Gengibre

servido com cogumelos salteados e tosta de focaccia 



Preço com IVA incluído à taxa legal em vigor

Inclui uma garrafa de vinho da casa
por cada duas pessoas e água

Reservas
T: +351 282 144 250

E: hotel@briciadumar.com

RESERVA E PRÉ-PAGAMENTO
Com um mínimo de 48 horas de antecedência

39,50€
P O R  P E S S O A

G A R A N T A  J Á  A  S U A  M E S A
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