
Passagem de Ano

31 de Dezembro 2026

2026/2027



PRATO DE PEIXE
Salmão em massa folhada

 com espinafres e requeijão, acompanhado de risotto de amêijoas
e molho de espumante

AMUSE-BOUCHE 

SOBREMESA
Crème brûlée de baunilha

ENTRADA
Arancini de Camarão

 com maionese de açafrão e ervas finas,
acompanhado de rúcula fresca

SORBET DE LIMÃO

PRATO DE CARNE
Tornedó

 com legumes assados, gratinado de batata
e molho de vinho do Porto



Preço com IVA incluído à taxa legal em vigor

Reservas
T: +351 282 144 250

E: hotel@briciadumar.com

RESERVA E PRÉ-PAGAMENTO
até ao dia 30 de Dezembro 2026

60,00€
P O R  P E S S O A

G A R A N T A  J Á  A  S U A  M E S A
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