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Menus de Natal disponiveis de 15 de novembro a 23 de dezembro de 2026

> min. 8 - max. 40 pessoas
y Para grupos com mais de 40 pessoas:

/--" A realizar-se na nossa sala de eventos Rabelo ¢ mediante pedido
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Creme de Couve-Flor
Finalizado com améndoas tostadas e cebolinho fresco

YW

Salada de Tomate e Mozzarella
Uma combinagao classica de tomate fresco e mozzarella

el PW

Filete de Dourada
Servido com risoto de tomate, legumes assados
e molho aromatico de ervas

YW

Esparguete a Carbonara
Esparguete envolvido num cremoso molho carbonara

Soloremesa,

Pera Bébeda
Servida com creme de mascarpone

QU

Panna Cotta de Baunilha
;!ff Acompanhada por frutos vermelhos frescos

e
0 preco inclui agua, =
copo de vinho ou cerveja e café” == =
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E nlmados

Bruschetta de Tomate e Manjericao
Servida com pequena salada mista

YW

Salada de Camarao
Com molho cocktail classico

el PW

Lombinho de Porco Ibérico
Servido com ragotit de cogumelos, batata assada
e molho de mostarda

YW

Cannelloni de Ricota e Espinafres
Gratinado em molho de tomate e manjericao

Soloremesa,

Mousse de Chocolate Caseira

W

Ananas Flambé
Servido com gelado de baunilha

el
0 preco inclui agua,

copo de vinho ou cerveja e café” = =u ==
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Burrata com Presunto Parma e Rucula
Servida com pesto de manjericao e redugdo de balsamico

YW

Creme de Cogumelos
Servido com pao tostado

Prale PW

Filete de Robalo
Servido com risotto de ervas, abobora assada
¢ molho de marisco

QW

Bife do Acém Grelhado
Servido com cenouras glaceadas, gratinado de batata
¢ manteiga de alho e tomilho

I

Raviolis de Cogumelos
Em molho cremoso

Soloremeses

Semifrio de Frutos Vermelhos

QU

Tiramisu Classico Caseiro

o preco inclui agua,
copo de vinho ou cerveja e café” = R
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Reservas

Telefone

+351 282 099 669

Email

eventos@cclube.pt

Reserva antecipada obrigatoria
Qg’ min. de 48 horas de antecedéncia

/--" Todos os pregos incluem IVA a taxa em vigor
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	Natal
	Menu 1
	Entrada
	Creme de Couve-Flor
	Finalizado com amêndoas tostadas e cebolinho fresco

	ou
	Salada de Tomate e Mozzarella
	Uma combinação clássica de tomate fresco e mozzarella



	Prato Principal
	Filete de Dourada
	Servido com risoto de tomate, legumes assados
	e molho aromático de ervas

	ou
	Esparguete à Carbonara
	Esparguete envolvido num cremoso molho carbonara



	Sobremesa
	Pera Bêbeda
	Servida com creme de mascarpone

	ou
	Panna Cotta de Baunilha
	Acompanhada por frutos vermelhos frescos

	€30 por pessoa

	Menu 2
	Entrada
	Bruschetta de Tomate e Manjericão
	Servida com pequena salada mista
	ou
	Salada de Camarão
	Com molho cocktail clássico



	Prato Principal
	Lombinho de Porco Ibérico
	Servido com ragoût de cogumelos, batata assada
	e molho de mostarda
	ou
	Cannelloni de Ricota e Espinafres
	Gratinado em molho de tomate e manjericão



	Sobremesa
	Mousse de Chocolate Caseira
	ou
	Ananás Flambé
	Servido com gelado de baunilha
	€35 por pessoa
	Menu 3
	Entrada
	Burrata com Presunto Parma e Rúcula
	Servida com pesto de manjericão e redução de balsâmico
	ou
	Creme de Cogumelos
	Servido com pão tostado



	Prato Principal
	Filete de Robalo
	Servido com risotto de ervas, abóbora assada
	e molho de marisco
	ou
	Bife do Acém Grelhado
	Servido com cenouras glaceadas, gratinado de batata
	e manteiga de alho e tomilho


	ou
	Raviolis de Cogumelos
	Em molho cremoso



	Sobremesa

	Semifrio de Frutos Vermelhos
	ou
	Tiramisù Clássico Caseiro
	€40 por pessoa

	Reservas
	Telefone
	+351 282 099 669
	Email

	eventos@cclube.pt
	Reserva antecipada obrigatória
	mín. de 48 horas de antecedência



