
Celebra la navidad con las mejores vistas 
a la marina deportiva de Puerto Sherry. 

Somos expertos en organizar todo tipo 
de eventos, cuenta con nosotros y te 
ayudaremos en todo lo que necesites. 

¡Feliz Navidad!

Contacto:
Mari Paz Periáñez
Comercial de Eventos
comercial@hotelpuertosherry.com
+34 638 224 819

MENÚS
NAVIDAD 
2026



MENÚ Nº1 MENÚ Nº2 MENÚ Nº3

ENTRANTES A COMPARTIR

Ensaladilla de ventresca de bonito,  
mahonesa de aceituna manzanilla y piparra

Ensalada César con gambas cristal, 
parmesano y croutons

Láminas de presa ibérica a la sal con 
holandesa de manteca colorá y regañás

Gyozas de langostino fritas con bisquet 
de marisco y picante suave

PLATO PRINCIPAL

BEBIDAS

Agua, cerveza, refrescos y vinos de la casa

POSTRE

Tartaleta de manzana con helado 
de vainilla y galleta de canela

 Dulces navideños

por persona

ENTRANTES A COMPARTIR

Selección de quesos de El Bucarito (Rota)

Paté de Cabracho casero 
al estilo tradicional

Sashimi de atún marinado 
con ajoblanco de coco

PRIMER PLATO

Ensalada de burrata, tomate ecológico 
y pesto de pistachos

SEGUNDO PLATO

Abanico ibérico con salsa de jabugo, 
patata mortero y pimientos del padrón

BEBIDAS

Agua, cerveza, refrescos y vinos de la casa

POSTRE

Torrija caramelizada con helado de vainilla

Dulces navideños

45 €
por persona

ENTRANTES A COMPARTIR

Plato de jamón ibérico de bellota 
y queso de la sierra

Gambas blancas y langostinos cocidos

Croquetas cremosas del puchero 
con hierbabuena

Chocos fritos de trasmallo  con 
mahonesa de pimientos fritos

PRIMER PLATO

Ensalada de atún rojo picante, 
pepino y wakame

SEGUNDO PLATO

 BEBIDAS

Agua, cerveza, refrescos y vinos de la casa

POSTRE

Coulant de pistacho y chocolate blanco

Dulces navideños

por persona

Solomillo de cerdo confitado con crema 
de Gorgonzola y patatas 

40 €

Croquetas cremosas del puchero 
con hierbabuena

Presa de Angus a la parrilla con 
barbacoa koreana y puré de Celery

55 €


