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ENTRANTES 7/ STARTERS

Jamon ibérico 100% ‘Julian Martin’ cortado a cuchillo, con tomate rallado y AOVE / Iberian ham
100% Julidn Martin' hand-cut, with grated tomato and extra virgin olive oil (6)

3 quesos manchegos curados romero, pimentdn y trufa / 3 cured Manchego cheeses with
rosemary, paprika, and truffle (5, 8)

Ensalada de burrata, rucula y tomate kumato alifiado con pesto rosso / Burrata salad with
arugula and Kumato tomato dressed with red pesto (8)

Flor de alcachofa confitada, panceta curada y virutas de foie (Precio por unidad) / Confit
artichoke flower, cured bacon, and foie gras shavings (Price per unit) (6)

Ensalada de salmén ahumado y nueces bafiada en crema de queso azul / Smoked salmon and
walnut salad bathed in blue cheese cream (8, 10)

Hummus de ajo negro, tartar de mejillones en escabeche y pan de pita / Black garlic hummus,
pickled mussel tartare, and pita bread (6, 10, 11)

ARROCES / RICES

Arroz meloso de carabineros / Creamy rice with red prawns (3, 4, 10, 13)

Arroz con presa ibérica y hongos variados / Rice with Iberian pork shoulder and assorted
mushrooms (7)

PESCADO / FISH

Calamar al grill sobre pisto negro y alioli de azafran / Grilled squid on black ratatouille and saffron
aioli (8,10,13, 14)

Taco de bacalao al gratén con mayonesa de ajo negro y base de patata trufada / Cod loin
gratin with black garlic mayonnaise and truffled potato base (8, 10, 14)

Merluza mantecada con verdura salteada en soja / Butter-poached hake with sautéed
vegetables in soy sauce (6, 10, 13)

Cocochas de bacalao al pil pil / Cod cheeks in pil-pil sauce (10)

CARTA RESTAURANTE Reservas / Booking
RESTAURANT MENU 926 588 200
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CARTA RESTAURANTE Reservas / Booking
RESTAURANT MENU 926 588 200

CARNES / MEAT

Lingote de cochinillo con puré de boniato y salsa de foie / Suckling pig ingot with sweet potato
puree and foie gras sauce (6, 8) 19,60 €

Secreto ibérico con reduccién de Vermouth y manzana glaseada / Iberian pork secreto with
Vermouth reduction and glazed apple (7) 14,00 €

Entrecot de vaca madurada al grill 350 gr, patatas panaderas y pimientos del padrén / Grilled
350g matured beef sirloin, pan-fried potatoes, and padrén peppers (7) 25,00 €

Chuletillas de lechal con patatas panaderas al romero / Lechal lamb chops with rosemary
pan-fried potatoes (7) 21,00 €

POSTRES / DESSERTS

Yogur casero con confitura de frutos del bosque / Homemade yogurt with mixed berry jam (8) 4,00 €

Coulant de queso manchego con sorbete de frambuesa / Manchego cheese coulant with

raspberry sorbet (6, 8, 14) 750 €
Tarta de manzana caramelizada con dulce de leche / Caramelized apple tart with dulce de leche

6,8,14) 5,50 €
Helado variado con crumble crujiente / Assorted ice cream with crispy crumble (6, 8, 14) 450 €
Fruta natural preparada / Prepared fresh fruit 5560 €

Alérgenos / Allergens
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ALTRAMUCES  CACAHUETES APIO CRUSTACEOS FRUTOSDE  GLUTEN SULFITOS  LECHE MOSTAZA PESCADO  SESAMO SOJA MOLUSCOS HUEVO

LUPINS PEANUTS CELERY CRUSTACEANS  CASCARA GLUTEN SULFITES MILK MUSTARD FISH SESAME SOy MOLLUSK EGG
NUTS



NUESTROS VINOS
OUR WINES

BLANCOS / WHITES

VINOS DE LAS TIERRAS MANCHEGAS

Dominio de Baco (Airén) 14,00 €
Verum (Sauvignon Blanc &

Gewdlirztraminer) 16,00 €
Pedro Heras (Airén) 14,00 €
Paso a paso (Macabeo/ Verdejo) 15,00 €

Finca Muinoz (Chardonnay &
Sauvignhon-blanc) 16,00 €

Marta Cibelina (Viognier & Chardonnay) 18,00 €

TINTOS / RED

VINOS DE LAS TIERRAS MANCHEGAS

Pedro Heras Syrah 14,00 €
Pago Florentino 2016 24,00 €
Dehesa Carrizal (Pago) 22,00 €
Corambres 18,00 €
Laya 16,00 €
La Atalaya 18,00 €
JUMILLA

Paco Mulero 25,00 €

ESPUMOSOS /7 SPARKLING

Gran Cueva 18,00 €
Alcardet 18 meses 14,00 €
Louis Perdrier Rose Brut 25,00 €

Recaredo Terrers 40,00 €

Reservas / Booking

D.O. RUEDAY CASTILLAY LEON
Emina (Verdejo)

Prado Rey (Coupage)

D.O. RIOJA

Sierra Cantabria (Coupage)

D.O. RIBERA DEL DUERO
Cair Cuvée 2018

Prado Rey Origen

D.O RIOJA

Obalo San Roque

Sierra Cantabria

CHAMPAGNES

Blossom Rouge

Pol Cochet
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