/ Reservas / Booking

926 588 200

el I ' | (18- 22 AGOSTO)
Menu semanal / Weekly menu

ENTRANTES / STARTERS

Hummus de garbanzos con crudite de verduras / Chickpea hummus with vegetable crudite (7,5)
Pasta a la Carbonara / Carbonara Pasta (14,6,8,5)

Guisantes salteados con jamén / Sautéed peas with ham (5)

Huevos rotos trufados con boletus / Truffled scrambled eggs with boletus mushrooms (8,5,10,14)
Ensaladilla rusa con mahonesa de atun / Russian salad with tuna mayonnaise (5,10,8,14)

PLATO PRINCIPAL / MAIN COURSE

Wok de secreto con teriyaki / Wok-fried pork with teriyaki sauce (12,6,11,5)

Merluza con salsa de espinacas / Hake with spinach sauce (10,8,7)

Escalope de ternera con salsa de queso / Veal escalope with cheese sauce (14,6,8)

Rissoto de frutos del mar/ Seafood risotto (10,13,4)

Salteado de pato con setas y ajetes sobre puré de patata / Sautéed duck with mushrooms and garlic

on mashed potatoes (8,14,5,6,7)

POSTRES / DESSERTS

Quesada pasiega / Quesada pasiega (8,14)

Brownie de chocolate con helado / Chocolate Brownie with ice cream (14,5,6)
Naranja con azucar y canela / Orange with sugar and cinnamon

Gofre con helado / Waffle with ice cream (14,6,5,8)

Sorbet / Sorbet (8,5,6,14)

MENU COMPLETO 18.50€ (IVAincl.)

Bebida no incluida / Drink not included Alérgenos / Allergens
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ALTRAMUCES CACAHUETES APIO CRUSTACEOS FF§UTOS DE GLUTEN SULFITOS LECHE MOSTAZA PESCADO SESAMO SOJA MOLUSCOS HUEVO

LUPINS PEANUTS CELERY CRUSTACEANS  CASCARA GLUTEN SULFITES MILK MUSTARD FISH SESAME SOY MOLLUSK EGG
NUTS

INTELIER ik .

Airén Crrauc®
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