/ Reservas / Booking
926 588 200

e I . ' I (27-02 MAYO)
Menu semanal / \Weekly menu

ENTRANTES / STARTERS

Ensalada Campera/ Country salad (7,14)

Pasta a la boloifesa / Pasta Bolognese (14,8,6,7)

Guisantes con jamén y huevo frito / Peas with ham and a fried egg (7,14)
Huevos rotos con gambas / Scrambled eggs with prawns (10,5,7)

Revuelto de morcilla de Burgos / Scrambled eggs with Burgos black pudding (14)

PLATO PRINCIPAL / MAIN COURSE

Solomillo de cerdo con mojo rojo picén / Pork tenderloin with spicy red mojo sauce (7,6,5)
Tempura de bacalao con alioli / Cod tempura with aioli (6,10,5)

Arroz de costillas y setas / Rice with pork ribs and mushrooms (8,6,5,7)

Filetes de pez espada con salsa de azafran / Swordfish fillets with saffron sauce (10,8,7)
Wok de ternera con verduras / Beef and vegetable stir-fry (12,14,5,6)

POSTRES / DESSERTS

Sopa de vanilla con crumble / Vanilla soup with crumble (8,6,5)

Brownie de chocolate con helado / Chocolate brownie with ice cream (8,14,6,5)
Yoghurt casero con frutos rojos / Homemade yoghurt with red berries (8)
Melon preparado / Sliced melon (5,6,8,14)

Crepes de nutella con helado / Nutella crépes with ice cream (14,6,5,7)

MENU COMPLETO 18.50€ (IVAIncl)

Bebida no incluida / Drink not included

Registrate y disfruta
de las ventajas del

Club Airén

Alérgenos / Allergens ;/
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