
27,00 € (IVA incluido)

57,00 € (IVA incluido)

De lunes a viernes en almuerzos (festivos no incluidos) /
From Monday to Friday at lunchtime (holidays not included)
Los menús, tanto Ondarreta como Zurriola, se servirán a mesa completa /
The menus, both  Ondarreta and Zurriola, will be served at the entire table

 

Pastel diplomático, lemon curd, praliné y helado de 
leche / Diplomatic cake with lemon curd, praline and 
milk ice cream

Espuma de yogur con sorbete de frutas exóticas y 
galleta crumble / Yoghurt espuma with exotic fruit 
sorbet and crumble biscuit

Ganache de chocolate con avellana caramelizada, 
toffee salado y su helado / Chocolate ganache with 
caramelized hazelnuts, salted toffee and its ice cream

MENÚ ONDARRETA
ONDARRETA MENU

Déjate
sorprender 

por la exquisita 
selección de 

6 platos 
de nuestro chef

MENÚ ZURRIOLA
ZURRIOLA MENU

Let yourself be surprised 
by the exquisite 

selection of 6 dishes 
from our chef

Bebida no incluida /
Drinks not included

www.villanobistro.com
661 345 769

C. Urdaneta Kalea 10, 20006 Donostia

Falso risotto de setas y hongos, queso Idiazabal y 
croqueta de rabo de vaca / Wild mushroom “faux 
risotto” with Idiazabal cheese and oxtail croquette

Pastel de pescado de roca, crème fraîche-mostaza y 
crumble nori / Rock fish pie with crème fraîche–
mustard and nori crumble

Morcilla de arroz “Olano” con pimientos asados y 
cremoso de patata / “Olano” rice black pudding with 
roasted peppers and creamy potato

Bacalao asado, puré de boniato y velouté de 
sésamo-cítricos / Roasted cod, sweet potato purée 
and citrus–sesame velouté

Panceta “Basatxerri” asada en su jugo, huevo de 
caserío a 65ºC y espinacas a la crema /  “Basatxerri” 
pork belly roasted in its own juices, 65°C free-range 
egg and creamed spinach

Magret “Rougié” asado, apionabo, ensalada trufada 
de gnoccheTti, nueces y manzana (supl. +4€) / 
Roasted “Rougié” duck magret, celeriac, truffled 
gnocchetti salad, walnuts and apple (suppl. +€4)

http://www.villanobistro.com/
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