
( 2 5  M A R  – 2 7  M A R  

M E D I O D Í A )

P R I M E R O S  /  S T A R T E R S

Ñoquis con setas y parmesano / Ñoquis with Mushrroms and Parmesan (8)

Salmorejo con crujiente de langostino / Tomato and Garlic Soup with Shrimp Crispy (6.7.10)

Lasaña boloñesa con salsa napolitana / Bolognesa Lasagna with Neapolitan Sauce (6.8.14=

Empanadillas de pulpo / Octopus Dumplings (6.8.10.14)

Lentejas especiadas con verduras / Spicy Lentils with Vegetables (5)

S E G U N D O S  /  M A I N  C O U R S E

Carrillera de cerdo con puré de patata / Pork Cheeks with Potato Cream-soup (6.7.8.14)

Brocheta de pollo teriyaki con tabulé / Teriyaki Chicken Skewer with Taboule (5.6.7.11.12)

Wok de sepia agripicante con verduras / Bitterspicy Squid Wok with Vegetables (3.5.7.10.11.12)

San Pedro a la plancha con alioli y kale frito / Grilled St. Peter Fish with Alioli and Fried Kale (8.6)

Tacos de salmón marinado con guacamole y pico de gallo y mango / Marinated Salmon Tacos with 

Guacamole and Pico de Gallo and Mango (6.7.10.11.12)

P O S T R E S  /  D E S S E R T S ​

Sorbete de frambuesa al cava / Raspberry Sorbet in Cava Taste 

Tarta de zanahoria y fresa / Carrot and Strawberry Cake (5.6.8.14)​

Panna cotta con compota de manzana / Panna cotta with Apple Cream-soup (8)

Tarta de queso y compota de higos / Cheese and Figs Cream-soup Cake (5.6.8.14)

Fresas con nata / Stawberries in Whipped Cream (8)

M E N Ú  2 0 €  /  T E R R A Z A  22 € (IVA incl.)


	Diapositiva 1

