Reservas / Booking

/ 917 015 000
(25 MAR - 27 MAR

MEDIODIA)

Menu semanal / \Weekly menu

PRIMEROS / STARTERS

Noquis con setas y parmesano / Noquis with Mushrroms and Parmesan (8)

Salmorejo con crujiente de langostino / Tomato and Garlic Soup with Shrimp Crispy (6.7.10)
Lasafia bolofiesa con salsa hapolitana / Bolognesa Lasagna with Neapolitan Sauce (6.8.14=
Empanadillas de pulpo / Octopus Dumplings (6.8.10.14)

Lentejas especiadas con verduras / Spicy Lentils with Vegetables (5)

SEGUNDOS / MAIN COURSE

Carrillera de cerdo con puré de patata / Pork Cheeks with Potato Cream-soup (6.7.8.14)

Brocheta de pollo teriyaki con tabulé / Teriyaki Chicken Skewer with Taboule (5.6.7.11.12)

Wok de sepia agripicante con verduras / Bitterspicy Squid Wok with Vegetables (3.5.7.10.11.12)

San Pedro a la plancha con alioli y kale frito / Grilled St. Peter Fish with Alioli and Fried Kale (8.6)
Tacos de salmén marinado con guacamole y pico de gallo y mango / Marinated Salmon Tacos with
Guacamole and Pico de Gallo and Mango (6.7.10.11.12)

POSTRES / DESSERTS

Sorbete de frambuesa al cava / Raspberry Sorbet in Cava Taste

Tarta de zanahoriay fresa/ Carrot and Strawberry Cake (5.6.8.14)

Panna cotta con compota de manzana / Panna cotta with Apple Cream-soup (8)
Tarta de queso y compota de higos / Cheese and Figs Cream-soup Cake (5.6.8.14)
Fresas con nata / Stawberries in Whipped Cream (8)

MENU 20 € / TERRAZA 22€(IVAincl)

Alérgenos / Allergens
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ALTRAMUCES CACAHUETES APIO CRUSTACEOS FRUTOS DE GLUTEN SULFITOS LECHE MOSTAZA PESCADO  SESAMO SOJA MOLUSCOS
LUPINS PEANUTS CELERY CRUSTACEANS  CASCARA GLUTEN SULFITES MILK MUSTARD FISH SESAME SOy MOLLUSK
NUTS
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Palacio San Martin WM
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